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NECESARIO PARA LA
ELABORACION DE
GELATINAS INYECTADAS
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RECETA

PARA GELATINA DE AGUA
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CRI SA"TEMO NARANJA EN BURBUJA

Desda hace mas de diez mil afios, los chings cullivan crisantemas, Hoy an dia, a partir de kas 200
especies silvestres, ios horicullores han creado varios miles de hibridos de todas las formas y colores.
En Francia, ol crisantemo sé refaciona con el Dia de Todos os Santos. Al ser planta de un salo dia,
debe florecer gl primero de noviembre. En China y Corea, el crsantemo és ta flor de los nacimientos y
las bodas. Asi pues, se rata de fa cuarna planta noble, situada despuds dal ciruelo, el bambd y fa
orguidea, Los jardineros asidticos Te profesan una auléntica devocion,
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CRISANTEMO exrenoino

Este crisanterno luce diferania & fos demds, le lamamos axtendido
porque, debido al molde que es mds amplio de dismetro y mias corto de . §
profundidad (23 om = B em), la flar queda exiendida, dande un efecto dife-

rents,

Usaremos el cuchillo de sierra ulilizado en fa burbuja, porque
nacesiamos ampliar mas los pétalos en (as vielias, dé o
contrano-quedaria una Tor muy peguena.
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GELATINAS vvivniee =

Son un detalle muy bonite para regalar en cualguier ocasitn,

Existen vanas formas de moldes individuales con lapa.
Practique su crisantemo en otros que a usted le agraden, como
el molde que le ensefiamos, es muy diverido,
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GE I-A'I "A MULTIFLORALES

Fara este Irabajo nacesitamos una galatina de agua hecha en molde redando de
dos litros (23 x B cm),

Utlizaremos el cum'ﬂ_b chico fiso y gelating de leche color narange para alaborar nuesiras fosies.
Acomodaremos seis florés, an consecuencia rabajaremos con el cuchillo pequedio,
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Ahora que ya domina los crisaniamos 8n vanos
tamanos, crearemos un areglo con vanas colores y
astilos. En esta ocasion afadiremos una flor de papaya.
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